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DIE SPEISENMANUFAKTUR

VOM VORSPEISEN & BEILAGEN BUFFET

Brotkorb | mit Aioli & veganer Tomatencreme
Auswahl von Antipasti

Knackig frischer Salat der Saison mit
zwei korrespondierenden Dressings

Italienischer Nudelsalat mit Tomatenpesto,
Rucola, gebratenem Gemuse & Parmesan

Frischer Gurkensalat mit roten Zwiebeln & Kurbiskernol

VON DER SHOWCOOKING STATION

Pasta aus dem Kaselaib | Aglio & Olio
mit Knoblauch, Fruhlingszwiebeln und Chili | Garnelen

ASIA STATION:

Veganes Thai-Curry

PLANCHA & SMOKER:

Saftiges Terres Major | Metzgerstuck

Gegrillter Lachs | mit Mojo Verde Sauce | von der Plancha

AUS DER ,GROBEN" PFANNE
Rosmarinkartoffeln | mit Sour Cream

Gebratenes Gemuse | mit Knoblauchol und Krautern

DESSERT
Mascarpone-Créeme mit Amarettini und Himbeeren
Maracuja Creme

Sowie eine Hochzeitstorte vom
Tortenatelier Radevormwald
festlich angeschnitten

Fur 75€ pro Person
zzgl. Getranke



